Zakova, Makova in Pakova krompirjeva @

1. Opran krompir daj v lonec in
ga prelij z vodo. Pusti ga, da
zavre, potem ga pokKrij s po-
krovko in ga pri nizki tempera-
turi kuhaj, dokler ni mehek.
Odlij vodo in krompir na hitro
prelij z mrzlo vodo. Olupi ga in
ga v pokriti posodi daj hladiti.

3. Primesaj grah. SveZzega
uporabis kar surovega, zmrz-
njenega pa lahko dodas Se
neodtajanega. Zacini s soljo in
poprom.

2. ZmeS3aj majonezo, kislo
smetano, mleko in gorcico.
Olupi in nasekljaj ¢ebulo in jo z
drobnjakom primesaj prelivu.

5. Solato nalozi v veliko skledo
in jo okrasi s paradiznikovimi
osminkami in kreSo.

4. Mrzel krompir narezi na
rezine in ga prelij s prelivom.
Solato postavi pokrito v hladil-
nik za pol ure.



